新竹縣一○一學年度國中技藝教育學程中餐烹調技藝競賽術科實施要點

1、 依據：

依「教育部技藝教育改革方案」、「國民中學技藝教育課程大綱」及「推動國民中學生涯發展教育實施計畫」訂定本計畫。

2、 競賽職群及方式：

競賽職群：餐旅職群

核心主題：餐飲製作

術科測試：中餐烹調；題目為三組，抽取一組測試。

題庫：

	組  別
	測  試  項  目
	測  試  項  目
	備       註

	 A組
	銀芽炒粄條
	炒咕咾雞脯
	製作6人份

	 B組 
	培根蛋炒飯
	炒咕咾雞脯
	製作6人份

	 C組
	蘿蔔絲蝦米炒米粉
	炒咕咾雞脯
	製作6人份


3、 辦理單位：

（1） 指導單位：教育部

（2） 主辦單位：新竹縣政府

（3） 主辦學校：仰德高中
（4） 承辦學校：仰德高中

4、 報名資格及日期：

（1） 凡選修國中技藝教育學程之學生均可報名參加。

1.自辦式：由各自辦式國中辦理報名參加。

2.合作式：由各合作學校＜高職＞辦理報名參加。

3.專班式：由各合作學校＜高職＞辦理報名參加。
（2） 報名方式：符合報名資格之學生，由選修職群中慎重擇一職群，向各國中或高職以書面報名；報名截止日後不得更改。

（3） 報名日期：102年3月1日（五）止。

5、 競賽日期及地點：

102年4月22日至102年4月26日止；地點：本校中餐實習教室（304新竹縣新豐鄉員山村133號）。
6、 競賽及評分方式：

（1） 競賽以個人組報名為主，採計競賽時各項成績，為競賽選手須通過所設定之競賽試題。

（2） 評分方式：聘請衛生監評及中餐烹調合格評審擔任；監評名單由新竹縣政府圈選。

（三）評分項目：依衛生、刀工、觀感、品味等四項進行評分；每項滿分分數25分。

（四）術科成績佔總成績60﹪。

7、 獎勵方式：

（1） （一）獎項分為1-6名及佳作三種，每職種總錄取名額以該職種實際參賽人數30﹪為上限。

（二）獲獎之獎勵如下：

1.學生：參加競賽獲獎之學生，由本縣政府教育局發給獎狀，並於獎狀內註記職群名稱及獎項、名次。在不限制分發區域下，可依技藝教育「薦輔機制」優先推薦進入高中職實用技能學程就讀，或透過技術優良學生推薦甄試進入高中職就讀。

  2.辦理本項競賽、成果展有功人員，由各校彙整，呈報本縣政府教育局依相關規定敘獎。

8、 試場規則：

1.參加競賽之學生應準時進入試場，競賽開始後遲到15分鐘以上作棄權論。術科測試時，如學校以專車接送遲到，則由考區主任同意後，使得讓參加競賽之學生進場應試。

2.競賽時如有交頭接耳、隨意談論者，均扣總成績10分以為處分。

3.參加術科測測試學生一律穿著測試考場規定之實習制服（工作圍裙及工作帽），未按此規定者不得進入術科試場。

4.參加術科測驗者進入試場不得攜帶應試之其他物品；材料、器具由主辦單位提供。對場地設備需妥善使用，如有故意毀壞者，應負賠償責任。

5.競賽中設備故障時，得報請監評人員處理，否則自行負責。

6.各校領隊、指導教師不得於現場指導；各校領隊、指導教師及競賽學生，尚未參加競賽時須在休息區等待通知。

7、術科測試時間2小時。

新竹縣一○一學年度國中技藝教育學程中餐烹調技藝競賽術科評分表（一）

成品成績評分表
參賽學生姓名：                       應考日期：   年    月   日

准考證號碼：                         考場及場次：      教室    場

成品成績：                           組別：

	評     分     標     準
	項目
	項目

成績
	菜  餚  名  稱
	菜  餚  名  稱
	不於計分

之原因

	
	
	
	
	
	

	
	衛 生
	滿分成績
	25分
	25分
	

	
	
	實得成績
	
	
	

	
	刀 工
	滿分成績
	25分
	25分
	

	
	
	實得成績
	
	
	

	
	觀 感
	滿分成績
	25分
	25分
	

	
	
	實得成績
	
	
	

	
	品 味
	滿分成績
	25分
	25分
	

	
	
	實得成績
	
	
	

	實得分數

	小計

	
	
	

	實得總分
	
	

	
	
	


評審注意事項：

1.材料的選用及作法，必須切合題意。

2.兩道菜，每道菜個別計分，各以100分為滿分，總分為200分。

3.做法錯誤的菜餚，在刀工、品味、觀感項目扣分；衛生亦同。

4.刀工包含製備過程如去腸泥、洗滌...。
5.兩道菜，需含有一盤盤飾；如未含，則由觀感項目扣分。

6.未完成者，重做者不予計分。

	評分參考：
	很  差
	差
	稍 差
	及  格
	尚  好
	好
	很 好

	滿分分數25
	8
	11
	14
	17
	19
	21
	23


監評人員簽章：                             

新竹縣一○一學年度國中技藝教育學程中餐烹調技藝競賽術科評分表（二）

衛生成績評分表
參賽學生姓名：                       應考日期：   年    月   日

准考證號碼：                         考場及場次：      教室    場

衛生成績：                分
扣分原因：

	A：   □01   □02   □03   □04   □05   □06   

B：   □01   □02   □03   □04   □05   □06   □07

C：   □01   □02   

D：   □01   □02   □03   □04   □05   □06   □07

      □08   □09   □10   □11   □12   

E：   □01   □02   □03   □04   □05   □06

F：   □01   □02   □03   □04   

G： □01 □02 □03 □04 □05 □06 □07 □08 □09 □10 

□11 □12 □13 □14 □15 □16 □17 □18 □19 □20 

□21  □22  □23  □24  □25  □26

H：   □01   □02   □03   □04   □05   □06   □07   

I：   □01   □02   □03   □04   

J： □01  □02  □03  □04  □05  □06  □07  □08  □09  

□10  □11  □12  □13  □14  □15  □16  □17  □18 

□19  □20  □21  □22  □23  □24  □25  □26


衛生監評人員簽章：                           

監評人員簽章：                             

新竹縣一○一學年度國中技藝教育學程中餐烹調技藝競賽術科評分表（三）

術科成績評分個人總表
參賽學生姓名：                       應考日期：   年    月   日

准考證號碼：                         考場及場次：      教室    場

	術   科   成   績   個   人   總    表

	   
	滿分分數
	及格成績
	實得成績

	成品成績
	200分
	120分
	

	衛生成績
	  100分
	60分
	

	總分
	

	及格
	

	不及格
	

	備註：

1. 成品兩道菜，每道菜個別計分。成品成績各以100分為滿分，兩道菜總成績未達120分者，總成績以不及格論。

2. 衛生項目評分標準以100分為滿分，成績未達60分者，成績以不及格計算。

3. 不予計分之原因：




監評人員簽章：                            
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